
 

 

 

  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

① 

9/20 

(金) 

 

② 

9/21 

(土) 

★シビックコア駐車場利用可 

メディアぷらっと    長岡駅大手口    長岡石動 PA・長岡 IC      《北陸道》      
9：00 発        9：05 発      9：20 発 

★日本ワインの父と呼ばれる川上善兵衛 ★全国でも珍しい「白キクラゲ」収穫体験と美容効果抜群のきくらげを味わう 

 岩の原葡萄園(ワイナリー見学)  割烹 明治庵「白きくらげ狩り」、「白きくらげ美容御膳」を味わう昼食 
    10：20～11：00             11：30～《収穫体験と昼食》～13：15 

★日本酒造りの工程を見学   ★発酵・醸造の研究は世界的権威の坂口謹一郎 ★地元の酒やみそなど発酵を 

 よしかわ杜氏の郷(酒蔵見学と試飲)      坂口記念館(見学)      さくら百嘉店 発酵プラス 
  13：30～14：00              14：15～14：55      15：15～15：55 

コンセプトとした新店 

(あるるんの杜/買物)   《北陸道》  長岡 IC・長岡石動 PA  長岡駅大手口  メディアぷらっと 
                 16：50 頃着      17：10 頃着    17：15 頃着 

 

朝 

× 

 

昼 

○ 

 

夜 

× 

●上記スケジュ－ルは予定時刻です。道路状況等により変更になる場合がございます。 

●ご出発の１０日前よりキャンセル料が掛かります。お申込時にお渡しする「旅行条件書」をご確認下さい。 
 

 

 

 

◎旅 行 日 ①2024 年 9 月 20 日(金) 

      ②2024 年 9 月 21 日(土) 

◎旅行代金 日報購読の方(大人お一人様)  12,000 円 

         一般の方(大人お一人様) 12,500 円 
◎最少催行人員  20 名   ◎添乗員 同行 

◎食事条件  昼食 1 回  

◎利用バス会社  越後交通 

上越の新たな特産として売り出している、全国的にも

珍しい「白きくらげ」を実際に自分の手で収穫してみ

ましょう！また、栄養豊富で美容効果もバツグンの

「白きくらげ」を味わっていただきます。古くから、日

本酒、ワイン、味噌、醤油などの製造が盛んで、「発酵」

に適した気候風土の中にあるまち「上越」を巡ります。 

お１人参加も大歓迎です。 

上越の新たな特産！全国でも珍しい白色きくらげ 

お肌ぷるぷる！コラーゲンたっぷりで美肌潤う！ 

白きくらげ狩り 

予約開始日 

８月１６日(金) 
 WEB 予約は 
9：00 開始 

を味わう＆ 

白きくらげを使った料理 

発酵のまち上越を巡る 
日帰りツアー 

参加者全員に 
きくらげのプレゼント付！ 


